Menu primavera pesce
1 aprile — 31 maggio

Aperitivo
Bollicine di Valdobbiadene
Varieta di canapé

Antipasti

Scampetti crudi in emulsione di limone
con capperi

Carpaccio di branzino all'aroma di capperi
e olive taggiasche

Alici marinate con bacche di pepe rosa
Insalatina delicata di piovra

Cubetto di capasanta al gratin
in salsa di zenzero e carote

Primi piatti
Risottino saporito ai carciofi e scampi

Fagottino di crespella
alla crema di asparagi e caprino fresco

Secondo piatto

Filetto di orata cotto al sale
con piccola ratatouille di verdure croccanti
e patatine arrostite al rosmarino

Dessert
Giardino di frutta fresca di stagione
Tiramisu
Caffé Illy
I piatti saranno accompagnati
da vini bianchi e rossi delle Venezie

* Il menu proposto potra subire delle variazioni dovute
alla reperibilita di alcuni prodotti e alla stagionalita
delle materie prime utilizzate.
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Menu primavera carne
1 aprile — 31 maggio

Aperitivo
Bollicine di Valdobbiadene
Varieta di canapé

Antipasti
Burrata pugliese con cipolline in agrodolce, capperi
e prosciutto crudo di Montagnana d.o.p.
Carpaccio di manzo al balsamico di Modena
con piccola parmigiana di melanzane

Primi piatti
Strozzapreti al ragu di sorana
Fagottino di crespella
alla crema di asparagi e caprino fresco

Secondo piatto
Involtino di tacchino al bacon
con piccola ratatouille di verdure croccanti
e patatine arrostite al rosmarino

Tagliata di Angus su letto di rucola fresca
e pomodori pachino

Dessert
Giardino di frutta fresca di stagione
Tiramisu

Caffé Illy

I piatti saranno accompagnati
da vini bianchi e rossi delle Venezie

* Il menu proposto potra subire delle variazioni dovute
alla reperibilita di alcuni prodotti e alla stagionalita
delle materie prime utilizzate.



Menu primavera vegetariano Menu bambino
1 aprile — 31 maggio
Aperitivo
Aperitivo Succhi di frutta
Bollicine di Valdobbiadene Pizzette e pasticcini salati
Varieta di canapé
Antipasto
Antipasti Bruschetta alla mediterranea
Burrata pugliese con cipolline in agrodolce e capperi
Primi piatti
\ Piccola parmigiana di melanzane con verdure Lasagnetta al ragu di sorana
grigliate
Secondo piatto
) Primi piatti Cotoletta panata con patatine fritte
| Risottino saporito ai carciofi
Dessert
Fagottino di crespella Giardino di frutta fresca di stagione
Tiramisu

alla crema di asparagi e caprino fresco
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Secondo piatto

. . R . * Il menu proposto potra subire delle variazioni dovute
Frittatina rollé con erbette spontanee farcita alla prop P

‘ alla reperibilita di alcuni prodotti e alla stagionalita
ricotta delle materie prime utilizzate.
) p e assiette di formaggi
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con piccola ratatouille di verdure croccanti
e patatine arrostite al rosmarino

Dessert
Giardino di frutta fresca di stagione
Tiramisu

Caffe Tlly

[ piatti saranno accompagnati
da vini bianchi e rossi delle Venezie

* Il menu proposto potra subire delle variazioni dovute
alla reperibilita di alcuni prodotti e alla stagionalita
delle materie prime utilizzate.
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